
Valetinstag-Menü 2023 – 14. Februar 
 

Gruß aus der Küche 
 

 
 

BEEF TARTAR VOM BIO RIND 
Chorizo-Mayonnaise & Crumble | Paprikadotter | Pastinake 

 

 
 

BÜFFEL-RICOTTA RAVIOLI 
Spinat | Perigord Trüffel | Nussbutter 

 

 
 

KRUSTENTIER-SCHAUMSUPPE 
Saibling | Zitrone | Kokos | Kaviar 

 

 
 

DRY-AGED HÜFTE 
Polenta | Kukuruz | Dijon-Senf 

 

 
 

SCHOKO LAVA-KUCHEN 
Kirsche  | Sauerrahm 

 
 

Preis pro Person: € 79,- zzgl. Gedeck 
 
 

Musikalische Begleitung: von ca. 19-21 Uhr – LIVE Saxophonist Ingo Beer 
 


